
                          

DE FIN D’ANNÉE
FÊTESJoyeuses

Pour vos commandes :
Balbigny  04.77.28.15.93
Roanne 04.77.78.81.47
Feurs 04.77.26.06.87

maisongrange42@gmail.com
www.maisongrange42.fr

Livraison sur demande

Réveillon du 24 et Noël : commande avant le 22 décembre
31 décembre :  commande avant le 28 décembre



                          

BÛCHES TRADITIONNELLES
Vanille

Génoise, crème vanille 

Chocolat
Génoise, ganache chocolat noir

Ambassadeur
Génoise, crème diplomate, fruits confits, kirsch

Poirier
Génoise, crème mousseline, dés de poires, pâte d’amande

Grand Marnier
Génoise, crème au beurre, Grand Marnier, pâte d’amande

BÛCHES CRÉATION
Pic Honoré

Feuilletage, crème diplomate, choux praliné, chantilly

Forêt Noire
Génoise chocolat, crème légère, chantilly et copeaux de chocolat noir 
Supplément Griottines® 1,00€

Mont Blanc
Génoise, mousse marron, brisure de marrons glacés et crème de marron

Val d’Isère
Biscuit aux amandes, mousse chocolat noir, croustillant praliné

Sommet Tropical
Sablé croustillant noix de coco, crémeux passion, mangue, mousse exotique

Neige Rosée
Biscuit joconde, mousse framboise, crémeux vanille, éclats de framboise et meringue
italienne

Mont Choco
Brownie et myrtilles, mousse et crémeux chocolat noir

Poudreuse Citronnée
Sablé breton, mousse citron, crémeux citron, meringue française vanillée

3,60 € la part

3,90 € la part

Toutes nos Bûches existent en 4, 6, 8 et 10 parts ; ou part individuelle.

Assortiment de mini gâteaux 1,10 € pièce.



                          

LES GALETTES

Galette Frangipane

Galette Pomme Framboise

Galette Frangipane et Chocolat

Galette Géante sur commande à partir de 50 parts 

4 / 5 Parts  11,50 €

6 / 8 Parts  17,50 €

10 / 12 Parts   27,50 €

2,85 € / part

PAINS

Pain de Noël                       

Pain au Muesli                                             

Pain de Seigle                                              

Pain d’Épices                                         

Pain de Mie toast 

Pain aux Châtaignes, Figues

Pain aux Noix

Pain au Maïs 

Pain de Mie carré 

Pain de Campagne                            

2,80 €

7,90 €/kg

7,90 €/kg

19,90 €/kg

2,50 €

2,80 €

2,40 €

2,10 €

3,50 €

7,90 €/kg

                           

BÛCHES GLACÉES

Reine des Glaces
Glace vanille, sorbet framboise, meringue et chantilly

Brookie Glacé
Brownie fondant, cookie croustillant caramel, glace vanille, glace chocolat

Omelette Norvégienne
Biscuit cuillère, glace vanille, meringue italienne, soupçon de Grand Marnier

Coupe Glacée
Nougatine, sorbet framboise - citron - abricot - fraise, glace vanille, glace chocolat,
chantilly et meringue cuite (3 boules par personne, disponible en 4 ou 6 personnes)

4,10 € la part



                          

MIGNARDISES SALÉES

Verrine Foie gras, Crème de Marron, Pomme

Verrine Tartare Tomate Noix de St-Jacques

Blinis Saumon, Avocat, Crevette

Choux Mousse de Foie de Canard 

Verrine Chou-fleur Gratiné Paprika et Mousse Ail et Fines Herbes

Burger Saumon, Concombre, Aneth

Burger Pastrami, Miel, Tomates Confites

Toast Pain d’Épices, Chèvre, Chorizo

3,50 €

3,50 €

2,50 €

2,50 €

2,50 €

1,50 €

1,50 €

1,50 €

LES PLATS

Chapon sauce foie gras, morilles & Embeurré de pommes de terre

Aiguillette de canard, sauce figue & Risotto crémeux saveur truffe 

Sauté d’autruche, sauce mandarine & Julienne de légumes 

Sauté de sanglier, sauce poivrade & Pommes grenailles 

Turban de sole sauce crème whisky & Riz et julienne de légumes 

3,90 €

3,90 €

3,90 €

3,90 €

4,50 €

4,50 €

LES ENTRÉES

Croustades d’escargots et ses champignons

Petit Feuilleté St Jacques, Crevettes, Miel

Feuilleté Jambon, Champignons 

Millefeuille tartare de saumon et sa mousse ail et fines herbes 

Terrine de chevreuil et compotée d’oignons (2 tranches)

Terrine aux 3 poissons et mayonnaise citronnée (2 tranches)

12,00 € la part

Pour vos cadeaux de fin d’année : nos Paniers Garnis, nos Petits Fours,

nos Macarons et nos Chocolats sont disponibles en boutique.


